
GASTROGASTRO
START UPSTART UP

DAYSDAYS

Schön, dass du da bist!Schön, dass du da bist!



Expertin für erfolgreiches Gastro-Business. 

Ich unterstütze Gründerinnen, ihr eigenes
Café oder Restaurant aufzubauen und
helfe erfahrenen Gastronominnen, ihr

Business langfristig erfolgreich und
profitabel zu machen und 

vielleicht sogar zu multiplizieren.

Ich bin EdithIch bin Edith
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8. FEBRUAR8. FEBRUAR



GRÜNDEN
wirklich

MENSCHEN
in Deutschland träumen

von einem eigenen
Gastro-Business

€ 15
40 %2 Mio 77 %

DuGEHÖRST
DAZU?

GLÜCKLICH 

sind sehr

mit dem was sie tun



ZWEIFELANGST

€ 15

GELD 

WAS HÄLT DICH AB?WAS HÄLT DICH AB?



95 % 85 %

INDIVIDUAL-GRÜNDER
scheitern in den ersten 5  Jahren

WHAT THE HACK?

FRANCHISE-NEHMER
sind erfolgreich



01

03

02

die sich von anderen unterscheiden und
sich leicht umsetzen lassen

KLARE KONZEPTE

in operativen, strategischen und
finanziellen Fragen

UNTERSTÜTZUNG

mit Gleichgesinnten und Experten kann
man sich und sein Business besser &
schneller weiterentwickeln

IN EINEM NETZWERK

Erfolgs-
faktoren



Kein Plan

zu gross
e

Zielgrup
pe

Unter-

finanzi
ert

breites Sortiment

falsche
Zahlen

5 häufige FEHLER



FIT FÜR DIE ZUKUNFT?FIT FÜR DIE ZUKUNFT?



FIT FÜR DIE ZUKUNFT?FIT FÜR DIE ZUKUNFT?

Nachhaltigkeit

Digitalisierung

Wertschätzende
Führung



Ecogood Business CanvasEcogood Business Canvas

Entwirre das Chaos in
deinem Kopf und

erfasse deine Ideen
nachhaltig &
strukturiert.





SCHÖN DASS DU DA WARST!SCHÖN DASS DU DA WARST!

Bis Morgen, 

18.30 Uh
r



9. FEBRUAR9. FEBRUAR



HEUTE
9 .  FEBRUAR
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Break-Even-Rechnung
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BUSINESS-PLAN 
IN ZAHLEN

1 Break-Even-Rechnung
2 Rentabilitätsplan3 Investitionsplan4 Liquiditätsplan5 Finanzierungskonzept

FinanzplanFinanzplan  



KennzahlenKennzahlen  



Wie viel bist du wert?



Break-Even-RechnungBreak-Even-Rechnung

Wie viele Gäste
müssen kommen,
damit alle Kosten

gedeckt sind?



MODUL 1

Dein Business-
Plan in Worten

- für DICH

MODUL 3

Dein Traum
wird wahr - 

Pre-Opening-
Management

MODUL 4

In der Spur
bleiben

Kennzahlen-
MonitoringMODUL 2

DEIN GASTRO- 

12 Monate

erfolgreich
Gründe

Dein Business-
Plan in

realistischen
Zahlen

BUSINESS 



SCHÖN DASS DU DA WARST!SCHÖN DASS DU DA WARST!

Bis Morgen 

um 18.30
 Uhr



10. FEBRUAR10. FEBRUAR



INDIVIDUAL-GRÜNDER
scheitern in den ersten 5 Jahren

95 %

WHAT THE HACK?

85 %

FRANCHISE-NEHMER
sind erfolgreich
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BUSINESS-PLAN 
IN ZAHLEN

1 Break-Even-Rechnung
2 Rentabilitätsplan3 Investitionsplan4 Liquiditätsplan5 Finanzierungskonzept

FinanzplanFinanzplan  



MODUL 1

Dein Business-
Plan in Worten

- für DICH

MODUL 3

Dein Traum
wird wahr - 

Pre-Opening-
Management

MODUL 4

In der Spur
bleiben

Kennzahlen-
MonitoringMODUL 2

DEIN GASTRO- 

12 Monate

erfolgreich
Gründe

Dein Business-
Plan in

realistischen
Zahlen

BUSINESS 



START PREMIUM EXKLUSIV

Bank- / Vermieter-
gespräch
Standorteinschätzung
Nachhaltigkeits-Check
WOW-Erlebnis-Check

ERGEBNIS BUSINESS-PLAN ERÖFFNUNG SICHERHEIT

INHALT

DAUER 4  Monate 8 Monate

START + START +
 PREMIUM 

PROGRAMM

Break-Even
Rentabilitätplan

Business-Plan 
in Worten und 

in Zahlen Liquiditätsplan
Investitionsplan und
Finanzierungskonzept
Dein Traum wird wahr
In der Spur bleiben 



1:1 COACHING PEER-GROUPS

EVENTS NETWORK

ONLINE-
AKADEMIE
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 & Logistik

16.
QM

17. 
Count-
down

13.
Personal-

management

1. 
Business- 

Plan

2.
Finan-
zierung

3. 
Stand-
ort

4.
Bau 

5. 
Be-

hörden

6. 
Sorti-
ment

12. 
Team

9.
Marketing-

Tools

10. 
GF

7. Waren-
wirt-

schaft

8. 
Mar-
keting

11.
Kasse

OPENING14.
Equipment
& Geräte



01

03

02

die sich von anderen unterscheiden und
sich leicht umsetzen lassen

KLARE KONZEPTE

in operativen, strategischen und
finanziellen Fragen

UNTERSTÜTZUNG

mit Gleichgesinnten und Experten kann
man sich und sein Business besser &
schneller weiterentwickeln

IN EINEM NETZWERK

Erfolgs-
faktoren



Potenzial-TestPotenzial-Test

Wie viel erfolgreiche
Gastro-Business-Lady

steckt in dir?



Zum Potenzial-TestZum Potenzial-Test



SCHÖN DASS DU DA WARST!SCHÖN DASS DU DA WARST!

Herzliche
n

Glückwun
sch!

Viel Erfo
lg

Katrin

Ma
ra

Romina

Edith

Fran
zi


